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PRESENTACION

El numero 88 de la revista Tra-
diciones de Guatemala del Centro de
Estudios Folkloricos de la Universi-
dad de San Carlos, estd dedicado a
la ciudad de Guatemala. La mayor
parte de sus articulos abordan distin-
tos aspectos historicos, sociales, eco-
ndémicos, religiosos y culturales que
tienen lugar en el drea urbana. Los
autores se centran particularmente
en el barrio de Jocotenango y la feria
dedicada a la Virgen de la Asuncion,
patrona de la capital, desde su empla-
zamiento en el Valle de la Ermita o
de la Virgen. La interrelacion entre
este barrio, que hoy es una parte de
la zona 2 capitalina, el centro histo-
rico en su conjunto y el crecimien-
to urbano se vuelven centrales para
comprender los fendmenos de cam-
bio cultural pero también el deseo
de pervivir de ciertas costumbres y
tradiciones que confieren de identi-

dad a la poblaciéon guatemalteca que
reside en la ciudad.

El abordaje del tema es integral
ya que se tratan las distintas aristas
tanto del barrio asi como de la fes-
tividad. La revista estd dirigida a un
publico amplio y diverso, pero con
dedicatoria a la generaciones jove-
nes, quienes a través de la lectura del
presente nimero podran conocer las
interioridades historico culturales de
este sector de la ciudad y de su prin-
cipal festividad.

El primer articulo que se pre-
senta, “La reproduccion del sistema
de explotacion hacia los indigenas
con el traslado de Jocotenango hacia
la Nueva Guatemala de la Asuncion”
de Abraham Solorzano Vega, abor-
da la situacion social y econémica
de los pueblos indigenas que se en-
contraban en los alrededores de la
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Antigua Guatemala antes, durante
y poco después de su traslado a la
Nueva Guatemala de la Asuncién en
1777. La utilizacién de la poblacion
originaria y los vejdmenes cometi-
dos por las autoridades contra los
indigenas en el proceso de traslado
es el centro de atencidn de este escri-
to, el cual dado su abordaje desde la
disciplina histdrica, se complementa
muy bien con el siguiente “Arquitec-
tura patrimonial e identidad en Jo-
cotenango, Guatemala”, escrito por
Anibal Chajon Flores.

Chajon propone que el paisaje
cultural, constituye una parte esencial
de la identidad de las comunidades y
de quienes las integran. De acuerdo
con esta idea, el autor describe y ana-
liza el drea en donde se construy? el
barrio de Jocotenango, desde mucho
antes del traslado de la ciudad del
valle de Panchoy al de la Ermita. El
autor explica los distintos elementos
que incidieron en la formaciéon del
escenario arquitectonico en que esta
inmersa la feria de agosto. Las calles,
edificios, templos, viviendas y monu-
mentos que se encuentran en lo que
fue el barrio de Jocotenango son des-
critos minuciosamente. Este articulo
no se limita a las edificaciones sino
que ademads nos cuenta sobre los prin-
cipales personajes que residieron alli,
creando ademds, un paisaje de enor-
me riqueza social.

El antropologo Deyvid Molina
en su trabajo “Expresiones religiosas
en la Feria de Jocotenango™ hace re-
ferencia a las distintas formas en que
se vive la religiosidad popular que
se refleja durante la feria patronal
de la ciudad de Guatemala. El autor
describe y analiza las continuidades
y las transformaciones habidas en
esa compleja interrelacion entre de-
vocion, fe y diversiones populares.
El trabajo de Molina constituye una
aproximacion histdrica y antropolo-
gica a la forma en que los parroquia-
nos han expresado su devocion a la
Virgen de la Asuncion, desde el siglo
XVIII hasta la actualidad. Por medio
de la lectura de este articulo se po-
drd comprender la ldgica social de-
tras de las procesiones, asi como una
descripcion del arte y la organizacion
social en torno a las mismas.

El siguiente articulo de la antro-
pdloga Xochitl Castro Ramos tiene
estrecha relacion con el anterior en
el sentido de que trata sobre las dan-
zas tradicionales, convites y gigantes
como ricas expresiones culturales
que adquieren sentido antropo-
logico cuando se las comprende in-
mersas en un escenario religioso.
En el escrito “Expresiones de danza
tradicional y convites populares en la
feria de Jocotenango, ciudad de Gua-
temala” Castro nos cuenta que estas
danzas reflejan la manera en que los
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guatemaltecos y, particularmente los
creyentes en la Virgen de la Asun-
cién, demuestran su devocion hacia
la misma. El trabajo de Castro se
aproxima también a la organizacion
social de los vendedores quienes pa-
trocinan la danza de Los Seis Toritos
y el convite de Los Abuelitos. Asimis-
mo se indagd acerca del origen de las
danzas de los gigantes y su ejecucion
en la ciudad de Guatemala. La autora
analiza estas manifestaciones danza-
rias y los convites como una manera
en que la cultura se adapta y transfor-
ma en el contexto citadino, en vez de
verlas como simples reminiscencias
del pasado.

De la antropologa Aracely Es-
quivel Vasquez se presenta el arti-
culo “Las artesanias en las ferias de
Jocotenango, Sacatepéquez y ciudad
de Guatemala en la actualidad” en
el cual la autora describe y compa-
ra las artes y artesanias presentes
durante la feria del antiguo Jocote-
nango proximo a la Antigua Gua-
temala; asi como también las que
aun se encuentran en la feria que se
instala cada afio durante el mes de
agosto en la zona 2 de la ciudad de
Guatemala. Esquivel explica la pro-
cedencia de los vendedores y de los
productos que se comercializan en
ambos lugares, identificando que
existe mayor variedad de articulos
en la vieja Jocotenango que en la
gran ciudad, la cual recibe el influ-

jo de mercancias industriales que
compiten irremediablemente con
las artes populares. El contenido de
este trabajo de investigacion antro-
pologico se complementa con el de
Ericka Sagastume Garcia, quien des-
cribe con minuciosidad las comidas
y golosinas presentes en la men-
cionada feria. La autora también
aborda la feria de Jocotenango (en
Sacatepéquez) y la que se instala en
la Avenida Simeo6n Canas, en la zona
2 capitalina. En “La feria de Jocote-
nango y su gastronomia” Sagastume
da cuenta desde el pequeio puesto
de dulces hasta los comedores mas
grandes que ofrecen un variado
menu de platillos tradicionales de
Guatemala, particularmente de su
area central. Su recuento culinario
no evade mencionar que estos pla-
tos tradicionales estan presentes
lado a lado con comidas de influen-
cia mexicana, norteamericana y de
otras procedencias que desde hace
varias décadas han ido transfor-
mando los gustos y hdbitos alimen-
ticios de los guatemaltecos por efec-
to de la globalizacion.

La revista cierra con un articulo
de Byron Garcia Astorga en el que
aborda algunos aspectos historicos
del mercado central ubicado detras
de la Catedral Metropolitana, asi
como de las plantas medicinales que
alli pueden comprarse. Los merca-
dos cantonales de la ciudad, segtn el



14 TRADICIONES DE GUATEMALA, REVISTA 88/2017

autor, se convierten en una suerte de
farmacia popular paralos usuarios o
compradores quienes pueden adqui-
rir alli y a bajo costo, distintas plantas
o productos derivados de animales
que son empleados para aliviar dis-
tintas enfermedades y achaques. Al
mismo tiempo, los vendedores de
estos productos son consejeros de sa-
lud para sus clientes. En su articulo,
“Importancia del Mercado Central y
su relacion con las dindmicas de per-
vivencia de la Medicina Tradicional’,
el autor afirma que respalda sus ha-

llazgos en la psicologia social, afirmando
que esta contribuye a explicar el fendmeno
de persistencia de ciertas practicas médi-
cas tradicionales que pueden ser observa-
das en el citado lugar.

Con esta revista, el Centro de Estudios
Folkloricos de la Universidad de San Car-
los contribuye al conocimiento y difusion
de algunas particularidades histdrico- cul-
turales y sociales del barrio de Jocotenan-
go, de la principal festividad popular de la
ciudad de Guatemala y otros aspectos del
centro histdrico.

Claudia Dary Fuentes
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LA FERIA DE JOCOTENANGO Y SU GASTRONOMIA

Resumen

Durante el mes de agosto, en la
ciudad de Guatemala, se conmemo-
ra a la Virgen de la Asuncion cele-
brandose la feria patronal. Un acon-
tecimiento que en sus inicios tuvo
un cardcter hipico-ganadero y que
probablemente no fue sino hasta en
el periodo de 1945 a 1954 que se po-
sicionaron las “ventas tipicas”. Se tra-
ta de un acontecimiento de encanto
particular ya que es un vivo reflejo
de tradiciones, sin menospreciar su
exquisita gastronomia. La feria de
Jocotenango resulta ser un aconte-
cimiento ideal para dar un paseo,
compartir tanto con la familia como
con los amigos, y por supuesto delei-
tar los sentidos con aromas y sabores
tradicionales de aquellos platillos ca-
racteristicos de una feria.

Ericka Anel Sagastume Garcia
Centro de Estudios Folkléricos
Universidad de San Carlos de Guatemala

Al transitar por toda la Avenida
Simedn Canas, en la ciudad capital,
como en el parque central del muni-
cipio de Jocotenango, Sacatepéquez,
es posible observar puestos de venta
de comidas, antojitos y postres tradi-
cionales que destacan por ser el mas
sencillo o incluso hasta aquel que
parece ser una pequefia sucursal de
algin comedor formal. Sin embargo,
actualmente también se han posicio-
nado puestos que ofrecen distintos
productos comestibles como pizza,
papas fritas, hamburguesas, tacos
mexicanos, entre otros; reflejindose
la influencia de la globalizacion en
un evento de antafo y tradicién po-
pular.

Palabras clave: Jocotenango,
gastronomia, comida, tradicién, fe-
ria, fiesta.
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Abstract

During the month of August,
in Guatemala City, the Virgin of the
Assumption is celebrated and the
patronal fair is celebrated. An event
that in its beginnings had an eques-
trian-livestock character and it pro-
bably was not until the period from
1945 to 1954 that the “typical sales”
were positioned.

It is an event of particular charm
since it is a living reflection of tradi-
tions, without neglecting its exqui-
site gastronomy. The Jocotenango
fair proves to be an ideal event to
take a walk, to share with family and
friends, and of course to delight the
senses with aromas and traditional
flavors of those dishes characteristic
of a fair.

When traveling throughout the
Simedn Canas, as in the central park
of the municipality of Jocotenango,
Sacatepéquez, it is possible to obser-
ve stalls selling traditional foods and
desserts that stand out for being the
simplest or even to what seems to be
a small branch Of some formal di-
ning room. However, nowadays they
have also positioned positions that
offer different edible products like
pizza, chips, hamburgers, Mexican
tacos, among others; Reflecting the
influence of globalization on an event
of yesteryear and popular tradition.

Keywords: Jocotenango, gastro-
nomy, food, tradition, fair, party.

Introduccion

La tradicional feria de Jocotenan-
go, en honor a la Virgen de la Asun-
cion, patrona de la Ciudad de Guate-
mala, se ha convertido a lo largo del
tiempo en un punto de encuentro en
el que se mezcla la religiosidad con
el arte culinario. En el municipio de
Jocotenango, Sacatepéquez y en la
ciudad de Guatemala, dias previos
al 15 de agosto, se posicionan estan-
tes que, entre muchos, exhiben una
vasta variedad de dulces, antojitos y
comidas populares de feria para que
durante esos dias y en el dia festivo,
los capitalinos y turistas que asisten a
la Avenida Simeo6n Canas e Hipodro-
mo del Norte, en la zona 2, deleiten
su paladar.

Todo aquel que visita la feria de
Jocotenango tiene la oportunidad de
degustar sabrosos antojitos, postres
y platillos tales como un elote loco,
unas tostadas, churros, plataninas,
un buen plato de caldo de gallina,
revolcado o garnachas y por ultimo
saborear un delicioso postre que van
desde una simple canillita de leche,
una manzana caramelizada o una
buena porcion de buiiuelos con miel,
por mencionar algunos.

En el presente articulo se da a co-
nocer la gastronomia que envuelve a



146 TRADICIONES DE GUATEMALA, REVISTA 88/2017

una feria patronal, en este caso la que
se ofrece en Jocotenango, Sacatepé-
quez y Jocotenango ciudad de Gua-
temala, Hipédromo del Norte, zona
2. El objetivo principal en esta inves-
tigacion fue observar y reconocer los
distintos productos gastrondmicos
que hoy en dia ofrece dicho aconte-
cimiento. Para éste fin se empleo el
método de la investigacion cualita-
tiva en las técnicas de: observacion
participante y no participante, entre-
vista estructurada y revisiones biblio-
graficas que posterior a una sistema-
tizacion y andlisis, permitieron dar
estructura al presente articulo que
destaca parte del folklore y cultura
popular guatemalteca.

Las ferias

Una feria es una confluencia ma-
siva de personas que se retinen para
celebrar un acto de religiosidad po-
pular en el marco de una fiesta publi-
ca. Es un evento de tradicién popular
nacido de la unién de las culturas
espanola e indigena y cuya expresion
se realiza por medio de manifesta-
ciones de tradiciéon y costumbre de
los pobladores de cada localidad en
que se realiza (Bailon, 2007, p. 215-
216). Roberto Vésquez Castafieda en
su obra Festividades de Guatemala,
menciona que una feria es una fiesta
del tiempo social, un momento cons-
picuo que se destaca, momento de

conmemoracion ciclica que conlleva
al gozo y a la diversion. (1983, p 09).

Segun Ofelia Déleon, el térmi-
no feria hace alusiéon “a un mercado
no permanente en el cual se venden
diversos articulos; generalmente se
encuentra ubicada en una plaza pu-
blica o en los atrios de los templos”.
Asi mismo indica que las ferias en el
area que corresponde a la region de
Mesoamérica guardan cierto pareci-
do con los mercados prehispédnicos
(1985, p. 7).

Figura 1. Algodones de azucar. Sagastume,
agosto 2016.
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Figura 2. Visitantes que participan de las
distintas actividades de la feria de Jocote-
nango. Sagastume, agosto 2016.

Comunmente a las ferias llegan
y se posicionan todo tipo de vende-
dores, algunos ambulantes, y otros
quienes empleando ldminas de zinc,
madera, tela de manta y lienzos de
nylon, construyen sus puestos de
comercio. Dicha actividad, ademads
de las de indole social, religiosa y
cultural, hace que una feria adquiera
un caracter puramente mercantil, ya
que se comercializan productos de la
localidad asi como de otras regiones.
Segun Jests Gomez Serrano, las fe-
rias fueron, “desde sus origenes en la
Europa medieval, eventos tendientes
a organizar y favorecer el comercio,
de hecho, para casi cualquier histo-
riador, el término mismo esta asocia-
do clara e inequivocamente a la vida
economica’ (Gémez, 1985, p. 6).

En Guatemala, las ferias estan
asociadas a las festividades del San-
to Patrono, en donde el regocijo es
el marco de romper con la cotidiani-
dad. “La feria da vida a los pueblos
y proporciona diversion a toda su
gente, ain a la mas humilde” (Cosio,
1974, p. 625). El entusiasmo de los
asistentes es exuberante. Existe en-
tre los espectadores y comerciantes
la emocidén y sentimiento por com-
prar, comer y bailar. Como bien lo
menciona Hurtado (1969, p. 57), “No
puede haber tristeza en ese ambiente,
es un desbordamiento de vida intima
y de alegre optimismo”.

La feria denominada
“de Jocotenango”

La ciudad capital de Guatemala
y el municipio de Jocotenango, Saca-
tepéquez, celebra durante el mes de
agosto su feria patronal dedicada a la
virgen de la Asuncién. Entre juegos
y comidas, las familias guatemaltecas
suelen vivir la tradicional Feria de Jo-
cotenago cuyo origen se remonta a la
época de la Colonia.

Fuentes y Guzmdn en su obra
Recordacion Florida, refiere que en
Jocotenango se realizaba la fiesta ti-
tular que tenia como patrona a la
Virgen Maria, fiesta que contaba con
bailes y una feria importante. “Man-
tienen los indios de este pueblo, los
guachibales, que es fiesta particular
del santo devoto y abogado de cada
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uno, que celebran con misa y proce-
sién y en que generalmente los in-
dios tienen especial devocion y cos-
tumbre...” (2012, p. 391). El término
“guachibales” lo explica Pedro Cortés
y Larraz como “enganos y reuniones
de los indios para la préctica de sus
ritos idolatricos” (1958, p. 4).

Celebra como titular de este pue-
blo de la Asuncion de la Virgen Ma-
ria, Nuestra Sefiora, y dura la fiesta,
baile y feria de gran provision desde
la vispera, dia 14 hasta 31 de agosto
con gran concurso de paseo a que el
Presidente, oidores, nobleza y pueblo
de Goathemala concurren, fuera de
infinitos indios de los corregimien-
tos que vienen por convite de los de
Jocotenango y otros a el dispendio
de sus géneros y tejidos, jarcia, es-
pecies, jicaras, frutas y otras cosas
que considerada esta feria de veinte
y tres dias, importa su recambio mu-
cha y preciosa cantidad de pesos...”
(1932:393).

De manera que en el pueblo de
Jocotenango, situado en la periferia
de la antigua ciudad de Guatemala,
los indigenas celebraban con una fe-
ria la fiesta patronal de la Virgen de
la Asuncion. (Déleon, 1983, p. 15).
Durante julio de 1773 la ciudad de
Santiago de Guatemala fue destruida
trasladdndose al Valle de la Ermita,
el pueblo de Jocotenango también se

trasladd al mismo lugar establecién-
dose en su ubicacion actual.

Comida de feria

La comida de las fiestas, ferias
y jolgorios, celebraciones y festejos
mundanos, la de las reuniones rela-
jadas y de los acontecimientos incon-
secuentes es la que da vida a la cocina
festiva, aquella que por esencia escala
inconscientes peldanos para llegar a
ser buena como instrumento de co-
hesion social y familiar (Villar, 2012
ps 250).

Figura 3. Hilachas que se ofrecen en los
puestos mas formales de la feria. Esquivel,
agosto, 2016.
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Figura 4. Tacos. Sagastume, agosto 2016.

Ofelia Déleon refiere que la
gastronomia es también parte de la
cultura social, ya que existen comi-
das y bebidas que se preparan para
determinada celebracion a nivel fa-
miliar y colectivo, como bautizos,
cumpleanios, Navidad, Semana Santa
y fiestas patronales (2002, p. 4 y 5).
Segun el simbolismo que se le asigne,
el tiempo en que se prepare o sirva,
los ingredientes que la compongan
o los significados sociales que posea,
manifiestan el espiritu festivo, sacro,
ceremonial o habitual de una comida
determinada.

En el caso especifico de la feria
de Jocotenango celebrada en la ciu-
dad de Guatemala y en el municipio
de Jocotenango, parte de la gastro-
nomia guatemalteca cobra relevan-

cia. Una cantidad muy significativa
de comidas han sido tomadas de la
cotidianidad, sin embargo la esencia
permanece durante la semana de la
feria patronal convirtiéndolos en una
tradicion gastronomica.

Como ya se ha mencionado an-
teriormente, la ciudad de Guatemala
y el municipio de Jocotenango, Sa-
catepéquez, celebra su feria patronal
en honor a la Virgen de la Asuncion,
el 15 de agosto de cada afo, y para
dicho acontecimiento muchas perso-
nas, comunmente familias, colocan
sus puestos de venta de alimentos,
antojitos y postres populares guate-
maltecos, actividad que se ha conver-
tido en una tradicién asi como una
fuente de ingresos.
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Aquellos platillos formales, anto-
jitos y postres que ofrece la feria de
Jocotenango surgen de la cocina fa-
miliar y la cocina colectiva. La coci-
na familiar es aquella que suele estar
bajo la gestion de una cocinera salida
del pueblo, donde hay manos, recetas
y procesos que trasladan la mesa del
hogar a la comunidad, una genuina
cocina autdctona por el hecho de po-
seer los saberes culinarios del pueblo
(Villar, 2012, p. 258).

La cocina colectiva hace refe-
rencia al hecho en el que la cocina
se convierte en arte de cohesidn so-
cial. Sucede cuando se articula fuer-
temente a la elaboracion de una co-
mida sacralizada, ceremonial y en
este caso festiva. El ritual culinario
congrega a mujeres en grupos ani-
mosos y culturalmente solidarios.
La justificacion inconsciente toca la
practicidad: se ayudan unas a otras,
asi la tarea parece mas amena, pue-
den hablar y recordar pasajes de la
vida, o algunas tienen habilidades es-
peciales. La comida de feria parte de
la cocina familiar y colectiva y que en
la preparacion de los alimentos siem-
pre participa un grupo animoso de
familiares o amigos que colocan sus
puestos de comida que ofrecen a los
visitantes. La feria patronal y la con-
notacion de la cocina colectiva dan la
oportunidad de reunirse y platicar o
simplemente porque asi es la costum-

bre. Son espontaneidades razonables
que en el fondo ocultan lo genuino
del hecho culinario como expresion
del imaginario colectivo (Villar, 2012

Figura 5. Papas fritas. Sagastume, agosto
2016.

Lo que ofrece la feria de Jocote-
nango

Visitar la feria de Jocotenango
forma parte de las costumbres arrai-
gadas de los guatemaltecos; no sola-
mente acuden a visitar y venerar a la
Virgen de La Asuncion, sino también
a participar de los juegos mecanicos y
de otro tipo, y a deleitarse los sentidos
con agradables olores y sabores que
emanan de la gastronomia de feria.

Los dulces que se conocen como
“de feria” abundan en muchas varie-
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dades. Casi todos aquellos que posi-
cionan sus coloridos puntos de venta
son originarios de Chimaltenango y
se dedican a visitar las distintas ferias

de Guatemala y vender los confites
como medio de subsistencia.

1. . 0 4c | >
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Figura 8. Dulces populares. Sagastume,
agosto 2016.

Figura 6. Higos, camote y chilacayote en dul-
ce. Sagastume, agosto 2016.

Figura 7. Manzanas caramelizadas decoradas Figura 9. Dulces y panitos de feria. Sagastu-
con anicillos de colores. Sagastume, agosto me, agosto 2016.

2016.
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Son tantas las opciones que la
feria de Jocotenago ofrece que re-
sulta inevitable acercarse y degustar
alguna. Los mazapanes, canillitas de
leche, cocadas, colochos de guayaba,
etc. son tan atractivos a la vista que
resultan muy tentadores. Ademads de
los dulces también se ofrecen los “pa-
nitos de feria’, tan caracteristicos por
el color que le brinda el achiote en su
preparacion.

A continuacion se detalla el origen
de los confites que forman parte de la
tradicion gastronomica de la feria de
Jocotenango, aunque como se men-
cion6 anteriormente, quien los vende
proviene de Chimaltenango, ellos se
encargan de comprarlos, embolsarlos y
ofrecerlos al consumidor final.

En cuanto a los postres tradi-
cionales, se ofrecen bufuelos, hu-
meantes torrejas que hierven en
grandes peroles de miel, mole de
pldtano, platanos fritos y manjar. De
igual manera, existen otros puestos
que ofrecen churros cubiertos de
azucar, chocolate o dulce de leche,
manzanas caramelizadas o cubiertas
de chocolate decoradas con anisi-
llos de vistosos colores, actualmente
también hay mufiequitos elaborados
de angelitos y angelitos cubiertos de
chocolate (marshmelow o malvavis-
co). Estos ultimos desentonan un
tanto con lo que se conoce como tra-
dicional ya que forma parte de una
influencia internacional que hoy en
dia también se ve reflejada en la “gas-

Producto

Origen

Panitos de feria, dulce de coco,
matagusano.

Chimaltenango

Chancaca

Ciudad Vieja, Sacatepéquez

Mazapan, pepitoria, dulce de coco,
bocadillo de colores

Amatitlan, Guatemala.

Conserva de coco y otros dulces de
colacién

Esquipulas, Chiquimula.

Anicillos pintados

Santa Rosalia y San Jorge, Zacapa

Rosarios de tusa

San Martin Jilotepeque, Chimalte-
nango.

Fuente: Sagastume, 2016.
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tronomia de feria”. Sin embargo han
cobrado popularidad en los ultimos
afos y es comun encontrarlos tanto
en el evento celebrado en la Nueva
Guatemala de la Asuncion como en
el mismo municipio de Jocotenango
Sacatepéquez.

Figura 11. Churros, Sagastume, agosto 2016.

Las ventas de comida son mu-
chas, las calles se impregnan de aro-
mas incitantes para los sentidos. Es
posible encontrar elotes cocidos o
asados, también los tradicionales elo-
tes locos, chicharras, plataninas recién
fritas. De igual manera se ubican otros
puestos que parecen ser la sucursal de
algiin comedor formal en donde se
ofrece pepidn, jocdn, caldo de gallina,
revolcado, un suculento plato de gar-
nachas, refrescos y licuados de fruta,
agua pura y bebidas carbonatadas que
también han cobrado popularidad
desde hace ya varios afios.

Mientas mds se camina, mds op-
ciones se encuentran. Hay puestos
que ofrecen los tradicionales atoles de
elote, arroz en leche o arroz con cho-
colate, tostadas de frijol, guacamol,
salsa de tomate, enchiladas, chuchitos,
rellenitos, entre otros. Existen otros
puestos que en su publicidad ofrecen
“tacos mexicanos’, papas fritas y pizza,
todos preparados en el instante que
el comensal lo solicite. Sin embargo
rompen con la cotidianidad y tradi-
cion de la feria agostina aunque en la
actualidad es comun ubicarlos en el
evento por la popularidad y demanda
que ostentan.
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Figura 13. Tradicionales garnachas de feria. Figura 14. Atoles y antojitos. Sagastume,
agosto 2016.
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Figura 15. Pizzeria. Sagastume, agosto 2016.

Figura 16. Plataninas. Sagastume, Agosto 2016.

Comentario final

La feria de Jocotenago es una
fiesta que permanece en el imagina-
rio colectivo de la Nueva Guatemala
de la Asuncién y del municipio de
Jocotenango, Sacatepéquez. Se carac-
teriza por ser un evento de caracter
religioso y popular que se celebra con
jubilo y arraigada tradicion. Segtin la
historia, en sus inicios mantuvo un
cardcter hipico-ganadero y de co-
mercializacion. Esto ultimo continia
vigente ya que para muchas personas
e incluso familias significa “trabajo”,
pues hay quienes se dedican a ir de
feria en feria, ofreciendo productos
en venta.

La gastronomia popular o de
cualquier otro tipo siempre serd un
fendomeno de cohesion social pues
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invita a reunirse y compartir entre
familias y amigos no solo para de-
leitarse con los sabores y aromas ini-
gualables de la comida guatemalteca,
sino también como un medio de sub-
sistencia para aquellos que se retinen
para preparar y ofrecer en venta al-
gun exquisito platillo. Hoy en dia,
las ferias han resultado ser sucesos
que se caracterizan por los alimentos
que en ellas se ofrecen, los mismos
que forman parte de la gastronomia
guatemalteca cotidiana pero que en
conjunto se denominan como “comi-
da de feria’, razon por la que se han
dejado de preparar en el hogar pro-
vocando que el comensal espere con
ansias un evento de dicha indole para
poder deleitar su paladar.

Si bien la feria se ha mantenido
a través de los anos, ha manifestado
cambios, en cuanto a gastronomia
se refiere, ya que ha dado cabida a la
influencia internacional ofreciendo
productos comestibles que rompen
con la tradicién pero que han cobra-
do popularidad al ser demandados y
consumidos por los mismos guate-
maltecos. Sin embargo esto ultimo
no ha denigrado a la gastronomia
tradicional que se mantiene vigente
y atractiva para los mismos guate-
maltecos como para todos aquellos
que visitan y gustan de la feria de
Jocotenango.
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